
an All Grain xtra pecial/trong itter (nglish Pale Ale)  Matias
xtra ahti itter

Fermentales

Amount Fermentale Use

5.0 kg ahti malt (Viking Malt) Mash

Hops

Amount Hop Time

20.0 g 60 min

39.0 g ast Kent Golding 5 min

50.0 g 4 das

Yeasts

Name La/Product

Fermentis -04

Fermentis W-06

xtras

Amount Name Time

1.0 ml Protafloc 10.0 min

10.0 g 60.0 min

10.0 g 4.0 das

Mash steps

tep Heat ource Target Temp Time

accharification Rest Direct Heat 65.0 °C 90 min

Target (UK)

Fuggle (UK)

afale -04

afrew W-06

Juniper erries (Dried)

Juniper erries (Dried)

atch ize

19.0 L

oil Time

60 min

OG

1.061 

FG

1.018 

IU

33

AV Color alance

tats

atch & oil

Properties

https://www.brewtoad.com/hops/52197
https://www.brewtoad.com/hops/52149
https://www.brewtoad.com/yeasts/103
https://www.brewtoad.com/yeasts/107
https://www.brewtoad.com/extras/17
https://www.brewtoad.com/extras/17


5.6% 9 RM alanced

Notes

ahti Malt from Viking Malt: http://www.polttimo.com/fileank/993-AHTI_MALLA.pdf

The W-06 east is used as a “clean” stand-in for read east (since it's likel that read east harours other
microiological fauna). read east is traditionall used when rewing ahti in Finland.

Lightl crush the dried juniper erries.

When “dr hopping” with the juniper erries, let the dried erries soak in a small amount of white rum overnight efore
adding the whole lot into the fermenter.


